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RICETTARIO

	Nome
	
	Frollini di mais 

	Numero
	
	

	Categoria
	
	Dessert 

	Quantità
	
	

	Note
	
	

	
	
	

	INGREDIENTI
	
	

	
	
	800 g.farina 
	
	Pizzico sale 

	
	
	150 g. farina di mais
	
	Buccia di limone grattugiata 

	
	
	500g di  burro o margarina 
	
	

	
	
	250-300 g. zucchero 
	
	

	
	
	4 uova intere 
	
	

	
	
	4 tuorli 
	
	

	
	
	Bustina vanillina 
	
	

	
	
	Bustina lievito 
	
	

	
	
	
	
	

	ISTRUZIONI
	
	

	
	1. 
	Impastare normalmente ma in tempi brevissimi 

	
	2. 
	Lasciare riposare in frigo 

	
	3. 
	Cuocere nel forno a 180 gradi per 12 minuto

	
	4. 
	

	
	5. 
	

	
	6. 
	

	
	7. 
	

	
	8. 
	

	
	9. 
	

	
	10. 
	

	
	11. 
	

	
	12. 
	

	
	13. 
	

	
	14. 
	

	
	15. 
	

	
	16. 
	

	
	17. 
	

	
	18. 
	

	
	19. 
	

	
	
	

	COMMENTI
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