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RICETTARIO

	Nome
	
	Frollini ai mirtilli

	Numero
	
	

	Categoria
	
	pasticceria

	Quantità
	
	

	Note
	
	

	
	
	

	INGREDIENTI
	
	

	
	
	240g burro
	
	Un pizzico di sale

	
	
	260g zucchero
	
	

	
	
	260g farina 00
	
	

	
	
	4 uova
	
	

	
	
	60g nocciole tostate
	
	

	
	
	140g mirtilli
	
	

	
	
	Buccia arancia
	
	

	
	
	Limone grattugiato
	
	

	
	
	1 busta di lievito
	
	

	ISTRUZIONI
	
	

	
	1. 
	Montare il burro con lo zucchero

	
	2. 
	Unire le uova una per volta e montare con la frusta

	
	3. 
	Subito dopo aggiungere a pioggia la farina,gli aromi,il lievito e per ultimi i mirtilli con la granella di nocciole 

	
	4. 
	Versare in piccoli stampini imburrati e spolverati con zucchero

	
	5. 
	E cuocere a 170°c per 15 minuti circa 

	
	6. 
	

	
	7. 
	

	
	8. 
	

	
	9. 
	

	
	10. 
	

	
	11. 
	

	
	12. 
	

	
	13. 
	

	
	14. 
	

	
	15. 
	

	
	16. 
	

	
	17. 
	

	
	18. 
	

	
	19. 
	

	
	
	

	COMMENTI
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