
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 La musica è il cibo dell'amore. W.Shakespeare  

 
 

I vini proposti, in collaborazione con 
Kristian  Casanova Sommelier  
AIS-Veneto Ristorante Tivoli  

 
 
 
 

Agnobianco 2010 cantina Masari 
 
 
 
 
 
 
 

Pinot noir 2010 Kellerei cantina 
Andrian 

 
 
 
 
 
 

Moscato giallo 2010 cantina Manincor 
 
 

Open bar  
 
 

 
 

 
Menu  

 
 

Terrina di caprini e noci in mantello di pere 
crema di zucca e mostarda di  radicchio rosso di 

Treviso 
Terrine of goats cheese and nuts wrapped in pear, pumpkin cream 

and mustard of radicchio rosso di Treviso 

 
 

Fazzoletti di fagianella al burro emulsionato e 
tartufo nero  

Pheasant ravioli with butter emulsion and black truffle  

 
 

Vellutata di castagne con porcini e porro 
stufato 

Cream of chestnuts with porcini and leek stew 

 
 

Cosciotto di coniglio al finocchietto selvatico 
con savarin di polenta e giardinetto di verdure 

Roast leg of rabbit with wild fennel, polenta’s savarin and a 
vegetable garden 

 

 
Strudel scomposto con zabaione di moscato e 

gelato al fiordilatte 
Decomposed strudel with fiordilatte ice cream and Moscato eggnog  

 



 
 
 
 
 
Gli allievi autori dell’evento 

Brigata di sala-bar 
Bernardi Matteo  
Hirschstein Katia  
Zangrando Davide 
Dapoz Lara 
Hirschstein Lucia 
El Qjiri Sanaa 
Apollonio Alberto 
Arena Matteo 
Zangiacomi Sergio 
Pivetta Angelica 
Mosco Gaia 
Zanettin Enrico 

Brigata di cucina 
Cappellari Marco  
Zandegiacomo Marianna 
Calsin Carlos 
Zallot Luca 
Tiric Elmin 
Settin Davide 
Delisina Albis 
Caffagni Federico 
Agostini Luca 
Alverà Mattia 
Kratter Federico 
De Bernardin Pietro 
Lorenzi Alessandro 
Scarabellin Sebastian 
Kratter Federico  
Hirschtein Davide 
Tormen Filippo 
Hoffer Nicola 
Venini Mattia 
Pompanin Daniele 
Dermyshaj Ingrida 

Brigata di accoglienza 
Dandrea Francesca  
Ghezze Guglielmo  
Gregori Tatiana 
Gabrielli Alberto 
Melchiori Nicola 

 
www.polovalboite.it 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

A tavola con l’alberghiero  
 

“Note di gusto” 
 
 

 
 

Venerdì 25 novembre 2011 ore 19.30 
 
 
 

Sala ristorante  
dell’Istituto per l’Enogastronomia e 

l’Ospitalità Alberghiera Cortina d’Ampezzo 
 

Dinner’s ready at Cortina’s Hotel and Restaurant Management School Friday 25th 
November 2011 – 7.30 p.m At the school restaurant 

 

 

Si ringraziano: 

Amministrazione 

comunale di 

Cortina 

Ampezzan fiori  

Bar caffè La Suite 

Lavanderia Sips-

Longarone 

 


